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Katalytisk konverter

Varmluftsblæser
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Luftstyreplade

Katalytisk konverter

1

2

3

2

EPH

NSF/ANSI 4

Projekt

Element

Antal

CSI Section 11400

Godkendelse

Dato

Model
Merrychef eikon® e2s

eikon
® e2s

eikon e2s er en førsteklasses højhastighedsovn, 
der ikke fylder meget, og som er velegnet til 
caféer, bistroer, kiosker, snackbarer eller andre 
steder, hvor der ikke er meget plads.

eikon e2s er den ideelle måde at tilberede, 
genopvarme, riste og bage en lang række 
forskellige produkter som f.eks. panini, ristede 
sandwicher, pizzaer og wraps.

To eikon e2s-Standard Power-enheder kan kobles 
sammen ved hjælp af en adapter (sælges separat), 
så du kan fordoble din tilberedningskapacitet 
med en strømforsyning på 30/32 A.

Standardfunktioner

 • Accelerated Cooking Technology® 
kombinerer tre varmeteknologier:

 Tuned Impingement

 Mikrobølge

 Varmluft

 • Mulighed for tilberedning uden aftræk 
takket være indbygget katalytisk 
konverter

 • Hurtig tilberedning op til 20 gange 
hurtigere end en traditionel ovn

 • 30,5 cm ovnrum i et 35,6 cm bredt 
kabinet

 • Kølig udvendigt

 • Det sømsvejsede ovnrum med store 
afrundede kanter er meget let at rengøre

 • Varmluftsblæsers indstilling, 10 100 % 
i trin af 1%

 • Støjsvag under anvendelse

 • easyToUCH®, betjening med 
piktogrammer på berøringsskærm

 •

 • Dataoverførsel via USB-nøgle af op til 
1024 tilberedningsprogrammer

 •

 • Kabinet i rustfrit stål

 • Opbevaring af tilbehør oven på ovnen

 • Passer på en bordplade på 600 mm

Tilbehør

 • Flad plade

 • To underlag til plade

 • Grillplade

 • Bakker uden huller: i fuld, halv 
og kvart størrelse, fås i sort og 
grøn

 • Pizzaspade med kanter og 
varmeisoleret håndtag

 • Afkølingspande

 • Magnetisk panel til logo

 • Adapter til sammenkobling af 
to e2s-enheder (kun Standard 
Power-modeller)

 • Der kan fås andet ekstraudstyr 
på anmodning

SÅDAN FUNGERER DET

Varmluftsblæseren trækker luft ind gennem bagsiden af ovnrummet (1). Denne luft opvarmes derpå og 
ledes tilbage til ovnrummet gennem de katalytiske konvertere (2) og luftstyrepladen (3), så der opstår et 
ensartet varmemønster i ovnen. Varmemønsteret betyder, at maden tilberedes ensartet, og man opnår 

Højhastighedsovn

Kabinet “Trend”
Kabinet “C

lassic“

Tilvalg

 • Kabinet “Trend“:

 Farvekodet kabinet i rustfrit stål

 Afrundede kanter på forsiden

 Skinner rundt om opbevaringen 
af tilbehøret oven på ovnen

Welbilt UK Limited, www.welbilt.com

www.merrychef.com
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Måltegninger gælder 
for “Classic”-kabinet

eikon
® e2s

INKLUDERET TILBEHØR

 • Flad plade

 • Pizzaspade med kanter og varmeisoleret håndtag

 • Bakke i fuld størrelse

 • Afkølingspande

 • To underlag til plade

OPBYGNING

 • Ovnrum og kabinet af rustfrit stål

BETJENINGSSYSTEM

 • Farveberøringsskærm med piktogrammer

 • Hukommelse til op til 1024 programmer med 6 trin for hvert 
tilberedningsprogram og brugervejledning for hvert trin

 • Dataoverførsel via USB-nøgle

MIKROBØLGEEFFEKT

 • Fordelingssystem, roterende aktivt blæserhjul

 • 100 % i trin på 1 %

VARMLUFT

 • Temperaturindstillinger OFF og fra 100 °C til 275 °C i trin på 1 °C

 • Fordelingssystem, tuned impingement

Kontakt salgsafdelingen, hvis du ønsker yderligere oplysninger om Merrychef®s produkter og serviceydelser, 
eller hvis du gerne vil have gode råd om, hvilken maskine, der passer bedst til dit behov.

Tlf.: +44 (0)1483 464901

MODEL
SAMLET STØRRELSE MM

VÆGT
HØJDE BREDDE DYBDE

e2s High Power 
Kabinet “Classic“ 620 mm 356 mm 595 mm NETTO 61 kg

BRUTTO 70,4 kg 

e2s Standard Power 
Kabinet “Trend“ 644 mm 356 mm 595 mm NETTO 51,7 kg

BRUTTO 61,1 kg 

MÅL

EFFEKTKRAV OG YDELSE 

ELEKTRISK FORSYNING

Land / 
region

(eksempler)
Spænding Opstilling Anvendte 

tilslutninger
Mærkestrøm 

pr. fase*
Maks. indgangs- Mikrobølge**

(IEC 705)
100 %

Varmluft Kombinationstilstand

EU, UK 1N~ 220-230 V 50 Hz Enkeltfaset L + N + E 32 A 6000 W 2000 W 2200 W 2000 W** + 2200 W

EU, UK 2N~ 380-400 V 50 Hz Dobbeltfaset L1 + L2 + N + E 16 A / 32 A 2500 W + 3300 W 2000 W 2200 W 2000 W** + 2200 W

STANDARD POWER-MODEL

HIGH POWER-MODEL

ELEKTRISK FORSYNING

Land / 
region

(eksempler)
Spænding Opstilling Anvendte 

tilslutninger
Mærkestrøm 

pr. fase*
Maks. indgangs- Mikrobølge**

(IEC 705)
100 %

Varmluft Kombinationstilstand

UK 1N~ 220-230 V 50 Hz Enkeltfaset L + N + E 13 A 2990 W 1000 W 2200 W 1000 W** + 900 W

EU 1N~ 220-230 V 50 Hz Enkeltfaset L + N + E 16 A 3680 W 1000 W 2200 W 1000 W** + 1300 W
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